FunCakes Mix voor Cupcakes 5009

F10105
€3,64

FunCakes Food Colour Gel Roze 30g

F44110
€2,84

Wilton Recipe Right Muffinbakvorm

03-3118
€10,49

Wilton Koekjesschep

02-0-0426
€8,25

Basis cupcakes met toef

Altijd al een heerlijke cupcakes met een topping
van botercreme willen maken? Met dit basis
recept maak je zelf die heerlijke topping van
botercreme. Spuit de zelfgemaakte topping als
een toef op de cupcakes en versier ze
vervolgens met een leuke kleur musketzaad of
strooisels. De toef van botercreme maakt jouw
cupcake helemaal af!

FunCakes Mix voor Botercreme 5009

F10125
€4,07

FunCakes Spuitzakken 41cm pk/10

F85110
€3,79

Wilton Spuitmondje Open Star #1M

02-0-0151
€1,88

House of Marie Tulip Baking Cups Baby
Roze pk/36

HM6604
€5,59
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Ingrediénten

e FunCakes Mix voor Cupcakes 500 g
250 g FunCakes Mix voor Botercreme
FunCakes Food Colour Gel Roze 30 g
550 g boter

5 eieren (ca. 250 @)

450 ml water

Benodigdheden

e FunCakes Spuitzakken 41 cm pk/10

e Wilton Recipe Right® Muffin Bakvorm 12 cupcakes
e Wilton Koekjes Scoop

e Wilton Decorating Tip #1M Open Star Carded

e House of Marie Tulip Baking Cups - Baby Pink pk/36
e Mengkom

e Mixer

Stap 1: Voorbereiding

Verwarm de oven voor op 180°C (hetelucht 160°C). Vul de Wilton Recipe Right® Muffin Bakvorm
met de House of Marie Tulip Baking Cups.

Stap 2: Bak de cupcakes

Bereid de FunCakes Mix voor Cupcakes volgens de aanwijzingen op de verpakking. Verdeel het
beslag met een Wilton Koekjes Scoop over de vormpjes en vul ze tot ongeveer de helft. Bak de
cupcakes in een voorverwarmde oven in ca. 18 minuten gaar. Laat ze daarna volledig afkoelen.

Stap 3: Maak de botercreme

Bereid twee porties FunCakes Mix voor Botercreme met 200 ml water en 250 g boter zoals
aangegeven op de verpakking. Voeg daarna een klein beetje FunCakes Food Colour Gel Roze toe en
mix goed door tot de gewenste kleur egaal is.

Stap 4: Maak toeven op de cupcakes

Plaats de Wilton Decorating Tip #1M Open Star Carded in de FunCakes Spuitzakken en vul deze
met de roze botercreme. Houd de spuitzak recht boven de cupcake en spuit in een draaiende
beweging van binnen naar buiten een mooie toef op elke cupcake.

Stap 5: Decoreer de toeven en geniet van deze Basis cupcakes met toef!



